O&%S MARINEES, POIRES AU RHUM, PACANES, CANNEBERGES SECHEES,

SERVIES AVEC UNE VINAIGRETTE CREMEUSE

.VL J MVVO .............................................................................................. 17

FEUILLES D’ENDIVES REMPLIES DE PUREES DE DATTES, FROMAGE BLEU CREMEUX,
SUPREMES D’ORANGE ET NOIX DE PIN SERVIES AVEC UNE VINAIGRETTE DE CIDRE ET MIEL

y JM A( g,\f}axm/ﬁw ................................................ 17,9

CUBES DE MELON COMPRESSES AVEC DU BALSAMIQUE AGE ET DES HERBES AROMATIQUES
SERVIS AVEC FETA ET GLACAGE DE BALSAMIQUE

Lk G .

FEUILLES DE CHOUX DE BRUXELLES, POMMES AU GIN ET PROSCIUTTO
SERVIES DANS UNE VINAIGRETTE DE CIDRE

ﬁa MWWWU f%md Jmcs ............................. 5

TEMPURA DE PATATES DE DOUCES yAPONAISES SAUPOUDREES DE POUDRE DE PRUNE
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SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE ET BASILIC

4

(CAIIE L o Pl WG

SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, SALAMI PIQUANT, NDUYA ET
OLIVES NOIRES

Wm O:f A o 155 ¥ G 22

CREME FRAICHE, 1608 DE CHARLEV 0IX, MIGNERON DE CHARLEV 0OIX,
FROMAGE BLEU CREMEUX, FIOR DI LATTE ET POIRES AU GASTRIQUE

NOVX oo rl14sv ¢ 24

SAUCE A L‘AIL CONFIT, FROMAGE EDAM ET CHAMPIGNONS SAUVAGES

@b\évv\do\/(;\, .......................................................................................... p 12 VG2

CREME FRAICHE, FIOR DI LATTE, CHEDDAR BLANC, OIGNONS
CARAMELISES ET GUANCIALE

/ELA;(:“\%; ........................................................................................................... P13} VG258

MOZZARELLA DI BUFFALA, PATE DE TRUFFLES ET PROSCIUTTO

/\/0/ va\/ ............................................................................................................ P12 ¥ G210

SAU TOMATE, FIOR DI LATTE, NDU¥A, PESTO D'’ AUBERGINES ET TOMATES
CERISES

‘ IESJ/W ............................................................................................................ P15 W G29

ALSA VERDE, CHEDDAR BLANC, PORC MARINE AU GUAFILLO ET ANANAS,
ANANAS ET MICRO CORIANDRE

V)CMWJW .......................................................................................................... P14 ¥ 623

SALSA VERDE, CHEDDAR BLANC, POULET, CREMA ET MICRO
CORIANDRE

AT N O p165V¥ G 25

CREME FRAICHE, FIOR DI LATTE, YAMBON DE L‘ARTISAN, PROVOLONE,
CHAMPIGNONS SAUVAGES ET ARTICHAUTS



.S LL,V\/{& SO\K% ...................................................................................... 14

MARINATED CARROTS, RHUM PEARS & DRIED CRANBERRIES
SERVED IN 4 CREAMY DRESSING

ENDIVE LEAVES FILLED WITH DATTE PUREE, CREAMY BLUE CHEESE, ORANGES AND
PINE NUTS SERVED WITH 4 HONEYT AND CIDER VINAIGRETTE

WATERMELON CUBES COMPRESSED WITH AGED BALSAMIC & AROMATIC HERBS
SERVED WITH FETA & BALSAMIC GLAZE

houcho &jad ............................................................................. 1y

BRUSSEL SPROUT LEAVES, GIN APPLES AND PROSCIUTTO
SERVED IN 4 CIDER VINAIGRETTE

oV @[ /5 Lf\jb Sweef &905&0@5 ............................. 95

FAPANESE SWEET POTATO TEMPURA COVERED WITH PLUM POWDER

Ofmol/j 60@%@ ,g ...................................................... 13

N
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TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, SPICY SALAMI, NDU¥A &
BLACK OLIVES

fm & L\ee S e P55 WG 22

CREME FRAICHE, CHARLEV OIX 1608, MIGNERON , CREAMY BLUE
CHEESE, FIOR DI LATTE & GASTRIC PEARS

CREME FRAICHE, FIOR DI LATTE, WHITE CHEDDAR, CARAMELIZED
ONIONS & GUANCIALE

TMJ[»% ............................................................................................................ P1] WG

MOZZARELLA DI BUFFALA, TRUFFLE PASTE & PROSCIUTTO

/\}0// L P11y VWG 20
y

MATO SAUCE, FIOR DI LATTE, NDUJA4, EGGPLANT PESTO &
CHERRY TOMATOES

SALSA VERDE, WHITE CHEDDAR, GUAFILLO AND PINEAPPLE
MARINATED PORK, PINEAPPLE & MICRO-CORIANDER

éVICLk;(o»JW ......................................................................................................... P14 ¥ G 23

SALSA VERDE, WHITE CHEDDAR, CHICKEN, CREMA & MICRO
CORIANDER

%Af v(au ........................................................................................................ PGS Y G 25

CREME FRAICHE, ARTISAN WHITE HAM, PROVOLONE, FIOR DI
LATTE, WILD MUSHROOMS & ARTICHOKES



